B AR BRASS

Degustationsmenﬁ

Burrata

klarer Tomatensud, Basilikumol

Kalbsbries
Sellerie, Estragon-Pfifferlinge, Cassis

* Gratinierte Austern *

Pico de Gallo Verde, Forellenkaviar

Dorade Royal

Topinambur, Amalfizitrone

Baba au Rhum

Reine Claude, Sauerrahmeis

Vier Ginge 74
* Fiinf Ginge 86 *

Optionale Weinbegleitung 48 | 6o



B AR BRASS

Vorspeisen

Hausgemachtes Sauerteigbrot 6

Irische Felsenaustern

3 Stiick 18 6 Stiick 32
Gratinierte Felsenaustern
Pico de Gallo Verde, Forellenkaviar
3 Stiick 21 6 Stiick 36
Culatello & Pickles 18

Ceviche vom Thunfisch 20
Passionsfruchre, Mispeln, Avocado

Konfierter Blumenkohl 1
Mandel-Aioli, Calvados Apfel, Honigbeeren

Foie Gras 23
Rote Bete, Aprikose, Brioche

Gebeizter Saibling 18
Kefir-Dill Sud, griiner Apfe]

Steak-Tatar 20
Kartoffelstroh, gelbe Tomate, gebeiztes Eigelb

Straciatella 1
Baba-Ganoush, Cashew-Chili-Crunch

Gebackene Zucchini Bliite 18
Brunnenkresse, Parmesandressing, Hanfsaat

Jakobs- & Bouchotmuschel 22
Heirloom-Tomaten, Fregola Sarda



B AR BRASS

Hauptspeisen

Dry Aged Hamachi 35
Wachsbohnen, Krﬁuterseitlinge, Schmorgurke

Steinbeifler 36
Sobrasado Risotto, Pimentos de Padron, Brokkolini

Duroc Bickchen 33
Erbsen, Shiitake, Preiselbeere

Gnocchi a la Parisienne 28
Krause Glucke, Wilder Spargel, Parmesan Espuma

Kalbsschnitzel 34
Lila Karcoffel, Pfifferlinge, Gurkensalat

Flanksteak 40
Pommes allumettes
Schluppen 4 | Griine Bohnen 5 | Petite Salade 7

Sauce Bearnaise 3 | Salsa Verde 3

Dessert

Kiseauswahl klein | groff 14 |18
von Malitre Philippe

Feigenblatt Creme Bralee 14
Pistazienkrokant, Mispelsorbet

Kirsch Curd 14
Kirschen, Cassis-Strauch Eis, Vanille-Schaum

Glace & Sorbet du Jour 5
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