B AR BRASS

Vorspeisen

Hausgemachtes Sauerteigbrot 6

Irische Felsenaustern
3 Stiick 15 6 Stiick 28
+ Salsa Verde 3

Gratinierte Felsenaustern
Pico de Gallo Verde, Forellenkaviar
3 Stiick 20 6 Stiick 32

Charcuterie & Pickles
klein 14 grofd 18

Kalmar 20
Peperonata, Passe Pierre, Staudensellerie

Radicchio-Castelfranco 18
Comté, Walnuss

Kalbsbries 23
Topinambur, Perlzwiebeln, Sandorn

Steak-Tartar
Kartoftelstroh, Gebeiztes Eigelb, Gelbe Tomatensud
8og | 20 - 120¢ | 30

Poverade 19
Salatherzen, Parmesandressing, Hanfsaat

Thunfisch-Ceviche 20
Oxalis Wurzel, Griine Papaya, Avocado

Foie Gras 23
weifler Lowenzahn, Brioche, Cassis



B AR BRASS

Hauptspeisen

Fjord-Forelle 34
Buddha's Hand, Shitake, Sellerie

Schwertfisch 35

Zitronen Risotto, Cime di rapa, Krustentier-Schaum

Bickchen vom Iberico 33
Bunter Mangold, Balsamico—Zwetschgen

Raviolacci 28
Gefiillt mit Pecorino & Stingelkohl, Radicchio Tardivo,
Preisselbeere

Schwarzfederhuhn 34
Karortte, Kohlsprossen, Pied de Mouton

Tri-Tip-Steak 42
Pommes allumettes
Schluppen 4 | Breite Bohnen 5 | Petite Salade 7

Sauce Béarnaise 3 | Salsa Verde 3

Dessert

Kiseauswahl klein | groﬁ 14 | 18
von Maitre Philippe

Carotte-Cake 14
Zitrus Coulis, Blutorangeneis

Tarte Tatin 14
Heidelbeeren, Sauerrahm Eis

Glace & Sorbet du Jour 5



